Uso de agrotéxicos nao autorizados ja preocupa
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A Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (Anvisa) constatou que os produtores rurais tém
usado agrotoxicos nao autorizados no plantio de determinados alimentos. Em 2010, a
Vigilancias Sanitaria avaliou 2.488 amostras de alimentos, sendo que 28% apresentaram
resultado insatisfatorio para a presenca de residuos dos produtos. Deste total, 605 (24,3%)
amostras estavam contaminadas com agrotdxicos nao autorizados.

Quando o uso de um agrotéxico é autorizado no pais, 0s 6rgaos responsaveis por essa
liberacao, indicam para que tipo de plantacao ele € adequado e em que quantidade pode ser
aplicado.

Em 42 amostras (1,7%), o nivel de agrotéxico estava acima do permitido. Em 37% dos lotes
avaliados, nao foram detectados residuos de agrotoxicos.

“Os resultados insatisfatérios devido a utilizacao de agrotéxicos nao autorizados resultam de
dois tipos de irregularidades, seja porque foi aplicado um agrotéxico nao autorizado para
aquela cultura, mas cujo [produto] esta registrado no Brasil e com uso permitido para outras
culturas, ou seja, porque foi aplicado um agrotdxico banido do Brasil ou que nunca teve registro
no pais, logo, sem uso permitido em nenhuma cultura”, conclui o relatério do Programa de
Andlise de Residuos de Agrotoxicos de Alimentos (Para).

O pimentao lidera a lista dos alimentos com grande niumero de amostras contaminadas por
agrotoxico. Em quase 92% das amostras foram identificados problemas. Em seguida,
aparecem 0 morango e o pepino, com 63% e 57% das amostras com avaliacao ruim.

Em uma amostra de pimentao, foram encontrados sete tipos diferentes de agrotéxicos
irregulares. A batata foi o Unico alimento sem nenhum caso de contaminagdo nas 145 amostras
analisadas.
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A agéncia reguladora constatou também que, das 684 amostras consideradas insatisfatérias,
208 (30%) tinham residuos de produtos que estdo sendo revistos pela Vigilancia Sanitaria ou
serdo banidos do pais, como é o caso do endossulfan e do metamidéfos, que serao proibidos
no Brasil nos préximos dois anos.

Em 2010, foram avaliados residuos de agrotoxicos em 18 tipos de alimentos em 25 estados e
no Distrito Federal. Sdo Paulo nao participou do programa.

A lista com os dez alimentos com mais amostras contaminadas com residuos de
agrotoxicos é a seguinte:

1) pimentao
2) morango
3) pepino
4) cenoura
5) alface
6) abacaxi
7) beterraba
8) couve

9) mamao
10) tomate
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